
Bienvenue  à  l’Auberge  des  Houblonnières, 
nichée au cœur de Stutzheim Offenheim, un véritable bijou  
de la gastronomie alsacienne où l’authenticité se conjugue  

avec la convivialité.

Si vous êtes à la recherche d’une expérience culinaire unique,  
vous êtes au bon endroit. Notre auberge est réputée pour  
ses spécialités alsaciennes et sa cuisine du terroir qui raviront  

les palais les plus exigeants. 

Ici, les traditions culinaires sont respectées à la lettre,  
et chaque plat est préparé avec passion et savoir-faire,  

utilisant des ingrédients locaux de première qualité.



N S MENUS

Prix nets en euros. Service compris.

Escargots à l’Alsacienne (les 6) 
ou 

Salade tiède de pot-au-feu de bœuf à l’Alsacienne

Bouchée à la Reine, tagliatelles 
ou 

Rognon de veau sauce crème champignons, spaetzles

Île flottante et sa crème anglaise
ou 

Apfelkiechles
(Beignet de pommes à l’Alsacienne)

Boissons non-comprises

Boissons non-comprises

Assiette de saumon fumé et sa crème de raifort
ou 

Salade de chèvre chaud au miel
Cerneaux de noix, lardons et champignons

Entrecôte sauce au choix, frites
ou 

Gambas décortiquées au pesto, tagliatelles

Baba «  Bouchon » au rhum ambré 2cl de Havana Club Especial
ou 

Fondant au chocolat et glace vanille

Menu Découverte

Menu Plaisir

 35.90€

 49.90€



ENTRÉES

T   RTES
FLAMBÉES

Prix nets en euros. Service compris.

Planchette de charcuterie  selon arrivage

Escargots à l'Alsacienne     

Cuisses de grenouille
un accompagnement au choix avec la grande assiette

Assiette de crudités

Terrine de presskopf, crudités

Pâté en croûte traditionnel, crudités

Assiette de saumon fumé, crème de raifort

Burrata sur carpaccio de tomate à l’ancienne

Salade tiède de pot-au-feu
de bœuf à l’Alsacienne

Salade de chèvre chaud au miel
cerneaux de noix, lardons, champignons

Salade César
salade romaine, aiguillettes de poulet panées, olives,
croûtons de pain, copeaux de parmesan

Salade fraîcheur
filet de saumon grillé, Saint-Jacques, gambas

Salade Alsacienne
cervelas, emmental, oeuf dur

Traditionnelle 
Ail et fines herbes 
Gratinée 
Champignons
Champignons gratinée
Chèvre et miel
Munster

2pers

Les 6
 

Petite

Petite

Petite

Petit
.

Petite

Petite

Petite

Petite

Petite

14.90€        

8.90€      

13.90€

5.90€

12.00€

12.00€

12.90€

-

9.90€

11.90€

12.90€

14.90€

8.90€

4pers.

Les 12
 

Grande

Grande

Grande

Grand

Grande

Grande

Grande

Grande

Grande

27.90€

15.90€

20.90€

10.90€

19.90€

19.90€

-

17.90€ 

16.90€

16.90€

21.90€

23.90€ 

14.90€ 

9.90€

10.90€

11.50€ 

11.50€ 

12.00€ 

12.90€

12.90€ 

Accompagnement de salade verte
Petite    3€    Grande    5€

Pâte artisanale traditionnelle. 
Duo de lardons «classique» et «Forêt Noire».
Munster de la vallée de Sainte-Marie-Aux-Mines.

Uniquement le soir



Tartares de boeuf

POISS NS

VI NDES

Cassolette de Saint-Jacques et Gambas sauce crème champignons, riz

Filet de saumon grillé sauce vierge, tagliatelles

Filet de sandre sauce matelote, tagliatelles

Gambas décortiquées au pesto tagliatelles

Onglet de bœuf         
Entrecôte de bœuf    
Filet de bœuf            

Le Classique L’Italien L’Asiatique 
Tartare coupé au couteau, préparé par nos soins, accompagné de frites et salade verte

25.90€

22.90€

25.90€

26.90€

17.50€

18.50€

18.50€

20.90€

22.90€

27.90€

28.90€

19.90€ 22.90€ 22.90€

1 sauce au choix 

échalote ou béarnaise ou crème champignons 
ou poivre ou beurre maître d'hôtel

1 accompagnement au choix 

frites ou spaetzles ou pommes de terre sautées

H MBURGERS
Nos burgers sont préparés avec du pain frais du boulanger

 et accompagnés de frites

Le Classique 

Le Bacon

Le Chicken

L’Alsacien

Prix nets en euros. Service compris.

Steak haché Charolais, salade, tomates, 
cornichons, cheddar, sauce burger maison

Steak haché Charolais, bacon, salade, tomates, 
cornichons, cheddar, sauce burger maison

Aiguillettes de poulet panées, salade, tomates, 
cornichons, cheddar, sauce burger maison

Steak haché Charolais, bacon, salade, tomates, munster,
cornichons, galette de pommes de terre, cheddar, sauce burger maison

200gr

200gr

300gr



CÔTÉ TR    DITION

MENU ENFANT

Fromage Blanc, accompagné de pommes de terre sautées et de salade verte

Accompagnées de bibeleskase et de salade verte

Choucroute Alsacienne 5 garnitures

Tête de veau vinaigrette, pommes vapeur

Lawerknepfle (Quenelles de foie) pommes de terre sautées et salade verte 
Bouchée à la reine traditionnelle croûte au beurre du boulanger, tagliatelles

Joue de porc sauce moutarde, choucroute et pommes de terre sautées

Rognon de veau sauce crème champignons, spaetzles

Escalope de veau sauce crème champignons, spaetzles

Fleischkiechle façon grand-mère sauce crème champignons, spaetzles

Bœuf gros sel crudités, pommes de terre sautées

Cordon bleu de volaille sauce crème champignons, spaetzles  20min d’attente

Cordon bleu de volaille gratiné munster ou chèvre  20min d’attente

sauce crème champignons, spaetzles

Magret de canard sauce au miel & frites

21.90€

19.90€

19.90€ 

19.90€

19.90€

20.90€

21.90€

18.90€

20.90€

21.90€

23.90€

26.90€

Nature   15.90€

Nature   15.90€

Saumon fumé 18.90€

Saumon fumé   19.90€

Au deux jambons  17.90€

Jambon Forêt Noire   17.90€ Jambon Forêt Noire et Munster   19.90€

Prix nets en euros. Service compris.

jusqu'à 10 ans . 10.90€

Burger & Frites  ou   Nuggets & Frites

1 boule de glace
Vanille ou  Fraise ou  Chocolat

Bibeleskas

Galettes de pommes de terre



D    UCEURS
Assiette de fromages  8.90€

Fondant au chocolat et glace vanille (10min d’attente) 7.90€

Apfelkiechles (beignet de pommes à l’Alsacienne)    7.50€

Mini Kougelhopf glacé au Marc de Gewurztraminer 8.90€

Crème brûlée à la vanille 7.50€

Charlotte aux fruits selon la saison 7.50€

Meringue glacée et chantilly 7.50€

Île flottante et sa crème anglaise 6.90€

Crème caramel 6.90€

Tiramisu 6.90€

Baba ‘‘Bouchon’’ au rhum ambré  avec  2cl de Havana Club Especial  9.50€

                                       avec  2cl de Diplomatico 11.50€

Tarte du jour  6.90€

Fraise Melba ou  Melon Melba  9.90€

Café ou  Thé gourmand  8.90€

Café ou  Thé gourmand de la Houb & son digestif de 2cl au choix 9.90€

Rhum arrangé  OU   Limoncello  OU   Amaretto  OU   Bailey’s OU   Get 27  OU   Jägermeister  OU   Eau de vie Alsacienne

1 boule
2 boules
3 boules

Café Liégeois
Chocolat Liégeois
Dame Blanche
Coupe Colonel

2.50€

4.80€

6.80€

2.50€

4.20€

2.90€

3.50€

3.90€

3.30€

4.30€

3.90€

4.50€

3.50€

7.90€

7.90€

7.90€

9.90€

Prix nets en euros. Service compris.

Vanille, Chocolat, Café, Citron, Melon, Framboise, Mirabelle,
Poire, Fraise, Banane, Pistache et Stracciatella

Parfums glaces & sorbets

Glaces artisanales Coupes glacées

Boissons chaudes

 Sorbet Framboise arrosé  Framboise
Sorbet Mirabelle arrosé  Mirabelle

 Sorbet Poire arrosé  Poire Williams 
 Sorbet Citron arrosé  Marc de Gewurztraminer 

Arrosées à l’Eau de vie d’Alsace

Coupes Alsaciennes
9,90€

Sorbet Don Papa arrosé  Rhum Don Papa
Sorbet Limoncello arrosé  Limoncello

Sorbet Menthe arrosé  Get 27 
Sorbet Mojito arrosé  Rhum Havana Club 

Coupes arrosées

Expresso / Décaféiné  
Double Expresso / Décaféiné  
Café rallongé
Café Crème  
Cappuccino

Latte Macchiato
Café Chantilly
Chocolat Chaud
Chocolat Chaud Chantilly
Thé / Infusion

9,90€


